MILRAM

Kreative Rezepte fiir das ganze Jahr
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Food-Service
Basis: \/ Ergdnzung: \/ Veredelung:
MILRAM Joghurt- oder Fruchtsaft, Friichte oder Dessertsauce, Gewiirze,
Dessertprodukt weiteres MILRAM Produkt Toppings

[ MILRAM bieft ir?nit iiber 30 G‘runa_f)‘rodukten die
I perfekte Vielfalt als Basis-fiir deine individuellen Getrénke- -
i Kreationen - und das zu allen Jahreszeiten. * jiad

Deine Vorteile:

Frische Zubereitung
Ansprechende Optik

Spannende
Geschmackserlebnisse

Auch mit veganen
Alternativen
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250g MILRAM Magermilch Joghurt

25ml Karottensaft
25ml  Apfelsaft
10g Agavendicksaft

' Zubereitung |

1. Alle Zutaten miteinander
vermischen oder alternativ in
einem Standmixer mixen.

2. In ein Glas fiillen und eiskalt
servieren.

Verwendetes Produkt

" @l‘vdh Profis fiir Profis

Eiswiirfel in einen Becher geben und
zusitzlich Karotten- oder Ananassaft
einfiillen. Mit dem gekiihlten

Jojo auffiillen.

0073

™ DFLANZLICH

Fiir eine vegane Variante
empfehlen wir:

MILRAM 100 % pflanzlich .

Velog Joghurt—AIternuﬁve'v i1

5kg / Art-Nr.: 22184 3

.

t Zutaten fiir 1 Portion . 3

150g MILRAM Quark-Dessert
Pfirsich-Maracuja

70ml Ananassaft

80ml Kokosnuss-Milch
Sml Ingwersirup
30g Eiswiirfel
35g Ananaspiiree
10g Kokosnuss-Chips

' Zubereitung

1. Das Quark-Dessert mit Ananassaft, Kokos-
nuss-Milch, Ingwersirup und Eiswiirfeln
in einen Blender geben und auf héchster
Stufe fiir ca. 2 Minuten mixen.

2. Ananaspiiree an den Innenseiten des Glases
verteilen, Colada einfiillen und mit Kokoschips
und weiteren Zutaten nach Wahl (bspw.
Ananas) ausdekorieren.

Verwendetes Produkt



] @ Von Profis fiir Profis }

709 MILRAM Porridge 2509 MILRAM Fruchtjoghurt Den Jojo eisgekiihlt oder auf Eis-
15g MILRAM Speisequark Magerstufe Kirsche wiirfeln servieren. Alternativ kann
3g Honig 25ml Rote Bete Saft der Jojo auch in Ein- oder Mehr-

309 Milch 25ml  Roter Traubensaft wegflaschen To-Go gefiillt werden.

15g Orangensaft

10g Aprikosenpiiree ' Zubereitung

1. Alle Zutaten miteinander
vermischen oder alternativ in
einem Standmixer mixen.

 Zubereitung |

1. Alle Zutaten in einen Standmixer
geben und auf mittlerer Stufe
ca. 2 Minuten durchmixen.

2. In ein Glas fiillen und
eiskalt servieren.

2. In ein Glas fiillen und eiskalt
servieren.

Verwendetes Produkt Verwendetes Produkt




[ o]

Zutaten fiir 1 Portion . }

100g MILRAM Buttermilch 150g MILRAM Porridge
Dessert Vanilla-Birne 100g Apfelsaft

50ml Buttermilch 509 Mango, TK, aufgetaut

25ml Orangensaft 20ml Agavendicksaft

1,59 Ingwer, frisch, gerieben
1g Kurkuma, frisch, gerieben

Zubereitung
2g Minze, frisch 1 et

509 Crushed Ice
Limette, Saft und Abrieb

1. Alle Zutaten in einen
Standmixer geben.

2. Erst auf langsamer und dann
auf hochster Stufe 30 Sekunden
zu einer homogenen Masse

durchmixen und in ein Glas oder
1. MILRAM Buttermilch Dessert einen Becher fiillen.

Vanilla-Birne zusammen mit den rest-
lichen Zutaten aufmixen und mit
Limettensaft und Abrieb abschmecken.

f Zubereitung |

2. In ein Glas fiillen und eiskalt servieren.

Verwendetes Produkt Verwendetes Produkt




Zutaten fiir 1 Portion . }

100g MILRAM Créme Brilée 150g MILRAM Buttermilch Dessert

50ml Kaffee, stark aufgebriiht Orange-Limette

50ml Milch 30ml Orangensaft
Eiswiirfel 5g Orangenschale, unbehandelt
10ml Limettensaft
60g Crushed Eis

35g Mangomark

259 Schokolade, geraspelt

t Zubereitung

1. Die MILRAM Créme Brilée nach
Anweisung erwdrmen, in eine Espuma-

' Zubereitung

flasche einfiillen und zwei Gaspatronen
einsetzen. Die Flasche mindestens

3 Stunden (am besten iiber Nacht) in
den Kiihlschrank stellen.

. Den Kaffee mit der Milch und den
Eiswiirfeln verriihren und anschliefend
durch ein Sieb in ein Glas giefien.

Eine Créme-Brilée-Haube spriihen,
mit Schokoladenraspeln bestreuen
und servieren.

Verwendetes Produkt

1. Alle Zuaten, bis auf das Mangomark, in
einen Mixer geben und auf hochster Stufe
fiir 1 Minute mixen.

2. Mangomark an den Innenseiten des Glases
verteilen, Shake einfiillen und servieren.

Verwendetes Produkt



September Januar Februar Mirz April Mai Juni Juli August September Oktober November Dezember

CHOCO COCO

- Zutaten fiir 1 Portion . ¥ Zutaten fiir 1 Portion

Espresso

Zucker

MILRAM Schlagsahne 30% Fett

Milch Zubereitung
Schokolade, geraspelt

f Zubereitung |

1. Den Espresso mit 159 Zucker,
509 MILRAM Schlagsahne und der
Milch glattriihren. In ein Glas fiillen,
in den Tiefkiihler geben und dort
etwa 2 Stunden anfrieren lassen.

. Die iibrige Sahne mit dem restlichen
Zucker steif schlagen. Das Glas aus
dem Tiefkiihler nehmen und mit einer
Sahnehaube versehen. Den geeisten
Cappuccino mit geraspelter Schokolade
garnieren und eiskalt servieren.

I a - :LL1 Fiir eine vegane Variante
. OO A < empfehlen wir:
* PFLANZLICH

= MILRAM 100 % pflanzlich MILRAM MOIN

Kakao Drink Kakao, 0,2 % Fett
500ml / Art.-Nr.: 15565 11/ Art.-Nr.: 5530

Verwendetes Produkt 15 , Verwendefes-Ptoquf‘




Januar  Februar  Midrz  April  Mai  Juni  Juli  August  September  Oktober = November | Dezember

MILCHREIS-PFLAUMEN-
SMOOTHIE

t‘Vo‘h Profis fiir Profis } Zutaten fiir 1 Portion

MILRAM Vollmilch Joghurt Eiswiirfel und Minze in einen
Milch Becher oder ein Glas geben und mit

Pistazien dem eisgekiihlten Jojo auffiillen.

Mandeln
Honig

f Zubereitung |

1. Alle Zutaten in einen Stand- .
mixer geben. Zubereitung

2. Erst auf langsamer und dann
auf hochster Stufe 30 Sekunden
zu einer homogenen Masse
durchmixen und in ein Glas oder
einen Becher fiillen.

MILRAM Milchreis
1kg / Art.-Nr.: 30050
5kg / Art.-Nr.: 11360

Verwendetes Produkt 17

' Verwendetes Produkt §




Rezept-Inspirationen

Personliche Beratung

+49 (0)421 243 23 44

Hier klicken!

L

KENNST DU SCHON
UNSERE IDEEN FUR

DESSERTS TO-GO?

24 kreative Anregungen fiir saisonale
Desserts zum Mitnehmen.
Frage deinen MILRAM-Ansprechpartner

nach der aktuellen Broschiire. (

Jetzt

Rezeptheft
anfordern!

19


https://www.milram-food-service.de/qr/221204

DIE MILRAM PRODUKT-VIELFALT

deklare-  gluten- vege- ultrahoch-

MK Gebind wohalt/ tionsfrei”™  frei tarisch  erhitzt  vegan
ebinde-  Inhal
Produkt Att-Nr.  grifie Karton Ols, K ¥” UHT v
UI1N MILRAM 100% pflanzlich VeJog Joghurt-Alternative 22184 5kg -
MILRAM 100% pflanzlich Kakao Drink 15565 500ml 10x500ml
JOGHURT
Die grofe Vielfalt mit Klassikern und Trendprodukten.
MILRAM Magermilch Joghurt mild 0,1 % Fett 356287 5kg
MILRAM Magermilch Joghurt mild 0,1% Fett 356300 10kg - v v v
MILRAM Vollmilch Joghurt mild 3,5% Fett 356289 | 5kg - v v v
MILRAM Vollmilch Joghurt mild 3,5% Fett 356297 10kg
FRUCHTJOGHURT
Die mild-cremige Kombination aus frischem Joghurt und feinen Friichten.
MILRAM Fruchtjoghurt mild Kirsche 3,5% Fett 313384
BUTTERMILCH DESSERT
Die servierfertige, fruchtig-frische Abwechslung im Dessertbereich.
MILRAM Buttermilch Dessert Orange-Limette 5% Fett 12219 5kg
MILRAM Buttermilch Dessert Vanilla-Birne 5% Fett 12214 5kg =
SPEISEQUARK
Allrounder mit hohem Proteingehalt.
MILRAM Speisequark Magerstufe 356291  5kg v v v
MILRAM Speisequark Magerstufe 356292 10kg - v v v 2
QUARK-DESSERT
Cremiger Dessertgenuss. 3
MILRAM Quark-Dessert Pfirsich-Maracuja 11357 | 5k v v v 5
5
MILCHREIS 2
Loffelfertiger Genuss als Dessert oder Hauptmahlzeit. g
5
MILRAM Milchreis 30050 1kg | 12x1kg v v v v 3
MILRAM Milchreis 11360  5kg v v v v 2
PORRIDGE §
Das frendige Multitalent. =
MILRAM Porridge 15821 = 1k 12x1kg v v v 3
SCHLAGSAHNE
Die klassische Schlagsahne fiir siiie und herzhafte Spei 5
MILRAM Schlagsahne 30% Fett 558 1kg | 12x1kg v v v 8
@
MILRAM Schlagsahne 30% Fett 356302 5kg - §
DESSERT g
Internationaler Dessert-Genuss. =
MILRAM Créme Briilée 15638 1k 12x1kg ‘é
o
MILCHMISCHGETRANKE =]
Die praktische Vielfalt - sofort einsatzfihig. 2
MILRAM MOIN Kakao 0,2% Fett 5530 1l 12x1l :”3

/ —

Unser gesamtes Sortiment,
leckere Rezepte und spannende
Aktionen findest du unter:
www.milram-food-service.de

DMK Deutsches Milchkontor GmbH - Industriestrafie 27 - 27404 Zeven - Germany
Tel.: +49 421 243-2344 - info@milram-food-service.de - www.milram-food-service.de

Food-Service



https://www.milram-food-service.de/qr/221201

