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Genussvolle Zutaten fiir erfolgreiche Kreationen




PFLANZLICHE
GOUDA-ALTERNATIVE RASPEL

/7

Bedarfsgerechtes Gebinde:
zeit- und personalsparend
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. el Ideal in der O
. Heiffanwendung und ' }}
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Deine Vorteile:

v 100% pflanzlich
v Optimales Schmelz- und Brdaunungsverhalten

st vt . . ; .
v Gelernter, authentischer Goudageschmack T [ et _ . s __ #-"' p F 4
v Ohne Zusatz von Konservierungsstoffen O fimmaia’ by : T e e et 7Y f: *

und deklarationspflichtigen Allergenen*
v Wie konventioneller Kdse zu verwenden
v Kein Verklumpen im Beutel

v X X

Freivon

VEGAN Allergenent Laktosefrei? Glutenfrei

Produkt

DMK Gebinde- Inhalt /
Art.-Nr. grofe Karton

Gouda-Alternative

Raspel 22114

1kg ‘ 5x1kg

_ ldealfirdie  : OhneZusatzvon' i3
’:_‘Heiﬁquendung ¢ Palmdl & Soja

o | - %ﬁ. 5 .
~Von Kollegen getestet: iz
_,Hdtte ich nicht gewusst, dass
JF das kein Kadse ist, dann hdtte ich
- es nicht gemerkt.” 5 '

i Thomas Behrens, p———
Consortium Gastronomie Hannover

Wir unterstiitzen dic'r-l. mTt’
auffdlligen Werbemitteln. [
Gleich hier bestellen! — |=

! Die Rezeptur enthdlt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potenzial gemdf der
Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang 11) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV).
Technologisch unvermeidbare Spuren knnen nicht ausgeschlossen werden.

2 Laktose: < 0,01g/100g


https://www.milram-food-service.de/qr/221202
https://www.milram-food-service.de/qr/221202

SCHOKOQ- UND VANILLE-PUDDING
AUF HAFERBASIS

Die Pudding-Top-Seller auch rein pflanzlich

Desserts, Bowls,
To-Go-Becher

Deine Vorteile:

v Glutenfrei, laktosefrei, 100 % pflanzlich
v Zuckerzusatz unter DGE-Empfehlung

v Kalt und warm einsetzbar

v Servierfertig

v Hafer Schoko-Pudding: intensiver Schokoladen-
geschmack und ausschlieflliche Verwendung von
Rainforest-Alliance-zertifiziertem Kakaopulver

v Hafer Vanille-Pudding: mit natiirlichem Bourbon
Vanille-Aroma

OKs | UHT
Deklara- Ultrahoch-
tionsfrei* erhitzt

DMK Gebinde- Inhalt/
Produkt ArtNE arie o
Hafer i
Schoko-Pudding 15686 1kg 12x1kg o
Hafer | )
Vanille-Pudding 15685 1kg 12x1kg L

Pudding-Tartelettes

- Zutaten fiir 10 Por;i‘éﬂﬁéh‘f‘; Zubereitung

Tartelettes, veganer Miirbe- 1. Tartelettes mit Roter Griitze befiillen.

teig, hell oder dunkel, & 8cm 2. Ist die Basis fiir das Dessert eine helle
Rote Griitze Tartelette, dann MILRAM Hafer Schoko-
MILRAM Hafer Schoko- Pudding auf die Rote Griitze geben.
Pudding oder MILRAM Hafer Auf einer dunklen Tartelette macht sich
Vanille-Pudding MILRAM Hafer Vanille-Pudding besser.

Beeren nach Wahl . Tartelettes mit Beeren nach Wahl und ein

(Blaubeeren, Himbeeren paar Granatapfelkernen dekorieren. . : .- 3§ : . el
oder Erdbeeren) K ; - ¥ 2
Granatapfelkerne . ‘ o
t Von Kollegen getestet:. ‘g
1 ,Der Schoko-Pudding ist fiir mich
nahe an der Perfektion: wunderbar :
schokoladig und nicht zu siif8.” 3

£ Thomas Behrens, Consortium Gastronomie Hannover | : ‘

ol

! Gilltig fiir Deutschland: keine Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.


https://www.milram-food-service.de/qr/221203
https://www.milram-food-service.de/qr/221203

AUF HAFERBASIS

Das erste rein pflanzliche Reis-Dessert
im Aufier-Haus-Markt

—

"Ideal fiir Desserts, 1
. To-Go-Becher, Bowls, ‘ §

Deine Vorteile:

v Glutenfrei, laktosefrei, 100 % pflanzlich \ .o H t . h 1_

v Zuckerzusatz unter DGE-Empfehlung suﬁe auptgeric e -~ 3
v Maximal individualisierbar

v Kalt und warm einsetzbar

v Servierfertig

N | OK, | UHT

. Deklara- Ultrahoch-
Glutenfrei tionsfrei erhitzt
Pflaumen-Smoothie mit
Hafer Reis-Dessert
DMK Gebinde- Inhalt/
Produkt ‘ Art.-Nr. ‘ grafie Karton
Hafer Reis-Dessert | 15684 ‘ 1kg ‘ 12x1kg

- Zutaten fiir 10 Por;i‘éﬂﬁéh‘f‘;

Margarine . Margarine in einem Topf zum Schmelzen bringen. Mehl, Hasel-
Mehl niisse und Zucker hinzufiigen und zu einem Teig verarbeiten.

Haselniisse, gemahlen . Den Teig auf den Boden einer Springform (2 27 cm, alternativ
Tortenring verwenden) geben und anschliefend ca. 1 Stunde
kalt stellen.

. In der Zwischenzeit das MILRAM Hafer Reis-Dessert erwdrmen
und mit Zucker, Orangenabrieb und Kokosraspeln abschmecken.

Zucker

MILRAM Hafer Reis-Dessert
Zucker

Orangenabrieb
Kokosraspel

4. Agar-Agar dazugeben und die Masse weitere 5 Minuten erhitzen.

5. Das Reis-Dessert auf den Kuchenboden geben und etwa
Agar-Agar 3 Stunden im Kiihlschrank gelieren lassen.

Traubensatt, rot . Den Traubensaft zusammen mit dem Zucker und den Himbeeren
Zucker zum Kochen bringen.

Himbeeren, gefroren . Die Hitzezufuhr verringern, Agar-Agar dazugeben und die
Agar-Agar Fruchtmasse etwa 5 Minuten bei niedriger Hitze kécheln lassen.

. Die noch warme Himbeermasse auf die erstarrte
Reis-Dessert-Masse geben und den Kuchen iiber Nacht komplett
durchkiihlen lassen.

! Gilltig fiir Deutschland: keine Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.


https://www.milram-food-service.de/qr/221203
https://www.milram-food-service.de/qr/221203

PANNA COTTA _ _
UND CREME BROLEE

Die einzige laktosefreie! Ready-to-use-Losung
fir den Aufer-Haus-Markt

ERARR——

. Heiko Antoniewicz. }
Iiz_SpiTE‘ep!gqch und kreativer lmp}llsgeber :

B ) o o

.Die internationalen Desserts von MILRAM machen
uns Kdochen das Leben leichter: Sie sparen wertvolle
Zeit, garantieren eine gleichbleibend hohe Qualitdt

bei einfacher und absolut gelingsicherer Zubereitung
und lassen jede Menge Raum fiir kreative Ableitungen.
So kann man die Klassiker immer wieder neu inter-
pretieren. Das finde ich grofartig!”

MILRAM
Deine Vorteile: | Panna

v Enorme Zeitersparnis (80 % bzw. 60 %) ; Cotia
gegeniiber klassischer Zubereitung

(il

<

Laktosefrei*

{
il

Authentischer Geschmack, wie selbst gemacht

<

Gelingsicher bei gleichbleibend hoher Qualitdt

<

Ideale Basis fiir kreative Ableitungen

Créme Brilée: mit echter Bourbon Vanille e A -

£ X oy & ur

Deklara- Ohne Ultrahoch- -
tionstrei? Pflanzenfett erhitzt

<

Laktosefrei* Glutenrei

DMK Gebinde- | Inhalt/

Produkt Art.-Nr. grofe Karton

Panna Cotta 15639 | 1kg | 12x1kg &‘ &
i AT g

Créme Briilée 15638 1kg 12x1kg Mg

A I

Rosmarin-Lavendel-
Panna-Cotta

j-Panna Cotta ]
t Einfach und in wenigen

1. 2. 3. 4. 5. 7 i 2. 3. 4. 5.
Schneide die Den Inhalt in einen Topf Optional: Nach In Portionen aufteilen Garnieren und : Die Créme-Brilée-Basis Optional: Nach In Portionen aufteilen Kurz vor dem Garnieren und
Verpackung an geben und die Panna- Belieben wiirzen. und mindestens drei servieren. in einem Topf auf Belieben wiirzen. und mindestens Servieren mit servieren.
der Oberkante Cotta-Basis vorsichtig auf Stunden lang kalt stellen. 70 °C erhitzen, bis sie drei Stunden lang Rohrzucker bestreuen
vollstdndig auf. 50 °C erhitzen, bis sie fliissig fliissig/geschmolzen ist. kalt stellen. und abflammen. it
und vollstindig geschmolzen Nicht kochen. - Entdecke noch viele . Sl
ist. Nicht kochen. E  weitere leckere Dessert-Rezepte! . i3

3 mﬂmm—food-service.de )

!Laktose: < 0,01g/100¢g 2 Giiltig fiir Deutschland: keine Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.
31Im Vergleich mit einer klassischen Zubereitung


https://www.milram-food-service.de/qr/221203
https://www.milram-food-service.de/qr/221203

MILRAM Milchgetrinke:
vom Friihstiick bis zum

ALLES FUR DEN IDEALEN
START IN DEN TAG

Ein gesundes Friihstiick gehort zu einem gelungenen Start in den Tag. Egal ob am Platz,
Take-away, To-Go oder Impulsgeschdft — wir bieten eine breite Auswahl an hochwertigen
Milch- und Kdseprodukten - auch auf pflanzlicher Basis. Gesund, trendig und enorm
vielseitig - damit wird dein Snack-Geschdft bereits am Morgen munter!

Produkt
MOIN Kakao
MOIN Kakao

MOIN Kakao

Einfaches Handling und gleich-
bleibende hohe Qualitdt

Produkt

Gouda
48% Fett i.Tr.,
geschindelt

Der gesunde Haferbrei liegt voll im
Trend und sorgt fiir den perfekten
Start in den Tag.

() i.l'l'rl'.ll r‘ -
!

Porridge

Porridge Apfel-Zimt
und Beeren Trio

Porridge
Schoko-Banane und | 22109
Kirsche-Cranberry

MILRAM Joghurt Griechischer Art -
die Basis fiir vielfdltige
Frithstiicksangebote.

Joghurt
Griechischer Art

Gebinde-
grofie

Inhalt /
Karton

Inhalt /
Karton

Auch erhiltlich . 3
in 160g-Bechern
mit Frucht | i

Gebinde-
grafie

Gebinde-

Inhalt/
Karton

12x1kg

je 3>_<1609

je3x160g

Inhalt /
Karton




DIE MILRAM HIGHLIGHTS 2023

deklrc- freivon laktosefrei®  glutenfrei  vegetarisch ~ vegan ulfrahoch-
tionsfrei*  Allergenen? g 9 9 erhitzt

DMK Gebinde- Inhalt/ & % V. Q‘al
Produkt At-Nr. grife Karton o VvV ¥ & 7 UHT
PFLANZLICHE GOUDA-ALTERNATIVE
Speziell fiir die Heifanwendung entwickelt.
MILRAM Gouda-Alternative Raspel 22114 5x1kg
PFLANZLICHE DESSERTS
Die trendigen Alternativen auf Haferbasis.
MILRAM Hafer Reis-Dessert 15684 12x1kg
MILRAM Hafer Schoko-Pudding 15686 lkg 12x1kg q/ q/ q/ J ql q/
MILRAM Hafer Vanille-Pudding 15685 lkg 12x1kg
INTERNATIONALE DESSERTS
Die einzige laktosefreie! Ready-to-use-Losung fiir den Auer-Haus-Markt.
Panna Cotta 15639 12x1kg
Créme Brilée 15638 12x1kg
MOIN KAKAO
Markenstarker Hit fiir dein To-Go-Geschft.
MILRAM MOIN Kakao 10417 200ml 20 x 200ml
MILRAM MOIN Kakao 46 500ml 20 x 500ml J J J J
MILRAM MOIN Kakao 5530 12 x1l
KASE
Die grofe Vielfalt fiir alle Anwendungen.
MILRAM Gouda 48% Fett. i.Tr., geschindelt 4494 6x1kg
PORRIDGE
Das trendige, extrem vielfdltige Basisprodukt mit kurzer Zutatenliste.
MILRAM Porridge 15821 12x1kg
JOGHURT GRIECHISCHER ART
Der genussvolle, cremige Joghurt mit 10 % Fett, ideal fiir Schichtdesserts und Bowls.
MILRAM Joghurt Griechischer Art 15264
! Gilltig fiir Deutschland: keine Deklarati icht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.

? Die Rezeptur enthilt keine dekluruhonspﬂlchtlgen Zutaten mit allergenem Poienzml gemdp der Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang 11) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV).
Technologisch unvermeidbare Spuren kinnen nicht ausgeschlossen werden.
3 Laktose: < 0,019/100g

Fruchtige Tarte mit MILRAM Panna Cotta Cremiges Zaziki mit Vegane Chili-Cheese-Fries mit
und Himbeer-Spiegel MILRAM Joghurt Griechischer Art MILRAM Gouda-Alternative

Mehr Informationen, gelingsichere Rezepte und genussvolle Inspiration
findest du unter www.milram-food-service.de

L
m DMK Deutsches Milchkontor GmbH - Industriestrafie 27 - 27404 Zeven - Germany

Tel.: +49 421 243-2344 - info@milram-food-service.de - www.milram-food-service.de
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