
Artikel

Artikel-Nr. 22114 22115

Sorten MILRAM Gouda-Alternative Raspel 1 kg MILRAM Gouda-Alternative Block 1,5 kg

GTIN Verbrauchereinheit (VE) 4036300221148 4036300221155

GTIN Versandeinheit (VSE) 4036300013989 4036300013965

Abrechnungseinheit / Gewicht je Einheit 1 Beutel / 1000 g 1 kg  / ca. 1500 g

Restlaufzeit bei Direktanlieferung 40 Tage

Lagertemperatur maximal +8 °C

Sprachen auf Verpackung DE, EN, NL, PL, GR, SE, CZ DE, EN, NL

Beutel / Block

Länge × Breite × Höhe in mm 250 × 200 × 50 150 × 105 × 105

Bruttogewicht in kg 1,013 ca. 1,508

Karton

Inhalt in Stück 5 4

Länge × Breite × Höhe in mm 396 × 296 × 172 313 × 220 × 132

Bruttogewicht in kg 5,4 ca. 6,3

Palette

Stück / VSE pro Palette 320 / 64 396 / 99

Anzahl Lagen / VSE pro Lage 8 / 8 9 / 11

Länge × Breite × Höhe in mm 1200 × 800 × 1533 1200 × 800 × 1342

Bruttogewicht in kg 3462 6242

Nährwertangaben: 100 g enthalten durchschnittlich
Energie in kJ (kcal) 1246 (300) 1239 (298)

Fett in g 22,5 22,9

> davon gesättigte Fettsäuren in g 13,2 13,5

Kohlenhydrate in g 22,3 21

> davon Zucker in g 0,3 0,3

Eiweiß in g 1,9 1,9

Salt in g 2,3 2,3

 Gelernter authentischer Gouda-Geschmack

 Optimales Schmelz- und Bräunungsverhalten

 Ohne Zusatz von Konservierungsstoffen  
und deklarationspflichtigen Allergenen1

 Wie konventioneller Käse zu verwenden

 Ohne Zusatz von Palmöl & Soja

Deine Vorteile:

VEGANE GOUDA-ALTERNATIVE 
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1  Die Rezeptur enthält keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potenzial gemäß der Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) und CH-Lebensmittel- 
informationsverordnung (Anhang 6, LIV). Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden. · 2 Ohne Palette und Palettensicherung.

Ideal in der Heißanwendung und perfekt im Geschmack
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und Bräunungsverhalten
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Palmöl & Soja

Vegan




